
M E N Ù
S T A R T E R S

•  mare crudo (2 PAX)  - 45




•  TARTARE DI  TONNO

TARTUFO NERO e CREMA DI  MELANZANA AFFUMICATA - 19




•  CARPACCIO DI  SALMONE marinato ALL’ANETO

ZUCCHINA panè E STRACCIATELLA DI  BUFALA CAMPANA - 16




•  CALAMARO RIP IENO PANURE DI  AL IC I

E  PROVOLA AFFUMICATA SALSA DI  POMODORINI  DEL P IENNOLLO - 16




•  BACCALA IN PASTELLA

TORTINO, SCAROLA, UVETTA E P INOLI  - 15




• •  BATTUTA DI  F ILETTO con SALSA BERNESE E PACCaSASSI  - 19

F I R S T  C O U R S E S

•  SPAGHETTONE QUADRATO OSTRICHE TEQUILA E L IME - 21




•  PACCHERO IN TRAFILA DI  BRONZO ALLO SCOGLIO - 20




•  RAVIOLO DI  BUFALA 

F ILETTO DI  ORATA DATTERINI  G IALL I  CONFIT - 16




•  VERMICELL I

VONGOLE,  ZUCCHINE SCAPECE E MENTA - 17



M A I N  C O U R S E S

•  R ICCIOLA IN CROSTA DI  PANKO E MANDORLE TOSTATE - 21




•  TATAKI  DI  TONNO IN CROSTA DI  SESAMO BIANCO/NERO

SALSA DI  SOYA E PASS ION FRUIT - 19




•  F ILETTO DI  ROMBO AL PORTO

LAMELLE DI  F ICHI  - 19




•  POLPO CROCCANTE

PATATE,  CrEMA DI  CAROTE E ZENZERO - 18




• •  F ILETTO DI  MANZO MARINATO ALLA B IRRA ROSSA con 

PATATE NOVELLE - 22

S I D E

•  Mist icanza - 5




•  patate al forno - 6




•  verdure grigl iate - 6 




D E S S E R T

•  SEMISFERA DI  C IOCCOLATO BIANCO E FRAGOLE - 7




•  MOUSSE AL CIOCCOLATO FONDENTE CON CROCCANTE - 8




•  BROWNIE FONDENTE GRANELLA DI  NOCCIOLE GELATO VANIGL IA - 10




•  CHEESecake SCOMPOSTA PASSION FRUIT - 7





